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Есть на свете такие города, в которых особенно приятно 
остановиться в отеле с видом. Один из них Флоренция. 
И здесь, конечно, не мало отелей, которые могут похва-
статься видом на купола грандиозных церквей и на ре-
ку Арно. Оcобенно приятно любоваться знаменитым 
мостом ювелиров Понте-Веккьо из  номеров и с террасы  
Hotel Lungarno. Отель является жемчужиной Lungarno 
Collection, которая принадлежит знаменитой семье 
Феррагамо. Именно поэтому у гостей Hotel Lungarno 
есть такие преимущества, как бесплатный вход в музей 
Сальваторе Феррагамо и скидки во флагманском бутик 
марке на улице Торнабуони.  Hotel Lungarno располо-
жен прямо над бурными водами Арно. Сидя за чашкой 

кофе или аперитивом на террасе Picteau Lounge & Bar, 
вы будто парите над рекой. Этот лаундж – любимое ме-
сто гостей отеля и горожан, славное винтажными кок-
тейлями и бессчетным количеством вариаций на тему 
классического негрони. Назван он в честь Пабло Пикас-
со и Жана Кокто, чьи работы есть в богатой коллекции 
картин художников ХХ века, которая была выкуплена 
владельцами отеля вместе со зданием.  

В Hotel Lungarno несколько категорий номеров: 
от люксов с видом на город до президентского номера 
с собственной кухней. А также весьма привлекательная 
для больших семей или компаний возможность выку-
пить для проживания целый этаж. 

Hotel Lungarno
Ф Л О Р Е Н Ц И Я ,  И Т А Л И Я

Радовать глаза в Hotel Lungarno можно бесконечно: 
и в попытках отыскать шедевры среди украшающих об-
щие зоны картин, и любуясь видом на реку,  мост и го-
род, и наслаждаясь вторящими живописным видам 
идеями и приемами флорентийского дизайнера Мике-
ле Бонана, ответственного за все отели сети Lungarno 
Collection. Однако есть еще как минимум один  повод 
тут остановиться – гастрономический. Ресторан отеля 
Borgo San Jacopo, или, как его называют в городе, – «Би-
Эс-Джей», на протяжении многих лет удерживает звезду 
гида «Мишлен». Кухней здесь руководит исследователь 
и экспериментатор Клаудио Менгони. Его стиль – это 
серьезное изучение исходных свойств продуктов и вы-
веренные технологии. А еще Менгони любит отражать 
в меню смену времен года. Этой весной попробуйте ра-
виоли с горошком, тосканским супом Pappa al Pomodoro, 
креветками и консоме, филе ягненка в корочке из трав 
с кисло-сладким зеленым луком и ягодным соусом 
и сферу из клубники и фисташек с мороженым из ма-
скарпоне. И вы поймете, почему блюда шефа назывют 
«жизнерадостными» ! 


